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|soStab

O auxiliar tecnoldgico derivado 100% naturalmenispStaB", é uma solucdo de &cidos de
lGpulo, que é produzida a partir de extrato de QIO lUpulo através de um processo totalmente
aquoso. O IsoStal é um produto de grau alimenticio patenteado geragartir dos mesmos
acidos de lapulo que o sabor de cerveja. O IsoStabh&%celente no controle da formacéo de
bactérias e acido lactico na fermentacéo de alammateriais ricos em amido.

APLICACOES O IsoStab™ ¢é um auxiliar tecnoldgico dsapara o controle de
bactérias na fermentacdo de 4&lcool. Pode ser adiio aos
propagadores de levedura, a tanques de conver$@onmentacao e
trocadores de calor. O IsoStab™ ¢€ ideal para irabfiormacéo de

acidos lacticos em grupo e a fermentacdo contieumateriais ricos

em amido.
CONTROLO DE O IsoStab™ ¢é muito ativo contra o tipo de bactésiasontrado durante
INFECCOES a fermentacéo de alcool, como o Lactobacillus edéedcus. A dose

— PONTOS DE USO correta de IsoStab™ pode inibir a formacao de &cldcticos e acido
acético e entdo diminuir as perdas da producada®lena sua fabrica
de etanol. Doseando uma concentracédo bactericidaod&ab™ num
propagador de levedura podemos produzir levedungpali sem

contaminantes indesejados.

BENEFICIOS « Seletivo: Inibe bactérias sem afetar o desempdatevedura

* Melhor crescimento de levedura, fermentacdo maislage maior
producao de etanol

* Inibe efetivamente a formacao de acido lacticoi@céacético

* Quantidades maiores de fina vinhaca podem ser sigaaa a
corrente oposta

» Custos secundarios mais baixos para tratamentguadss desiduais e
energia

* Substitui a necessidade de quimicos convencionaigjediciais
* Permite subprodutos livres de antibioticos

* Produto de grau alimenticio com uma longa histdeiaiso

* Adequado para produzir etanol de grau alimenti¢evedura

» Estavel em calor e baixo pH

* Na&o volatil, ndo vai destilar, facil e seguro darus

efficient by nature





