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L actoStab®

O auxiliar tecnolégico derivado 100% naturalmentectoStal§, € uma solucdo de acidos de
[Upulo, que é produzida a partir de extrato dej&I@ lupulo através de um processo totalmente
aquoso. O LactoSt&bé um produto de grau alimenticio patenteado geeak® usado para
aromatizar a cerveja. O LactoSfalatua como conservante contra a formacéo de baxtéei

acido lactico encontrados em solu¢des contendoae8dermentaveis.

APLICACOES O LactoStdbé um auxiliar tecnolégico usado para controlatdsis na
fermentacéo de alcool. Pode ser adicionado aosigaoiores de levedura,
a tanques de conversdo e fermentacéo e trocadooesad. O LactoStdb
€ ideal para inibir a formacdo de acido lactico gmpo, cascata e a
fermentacdo continua de materiais a base de acucar.

CONTROLO DE O LactoStal é muito ativo contra o tipo de bactérias encomtrdurante

INFECCOES - a fermentagdo de é&lcool, como o Lactobacillus edéedcus. A dose

PONTOS DE USO correta de LactoSt&bpode inibir a formacédo de &cido lactico e &cido
acético e entdo diminuir as perdas de producadat@lena sua fabrica de
etanol. Uma concentracdo mais alta de Lact§Staimciona como

bactericida.

BENEFICIOS . Seletivo: Inibe as bactérias sem afetar o desenapea levedura

* Melhor crescimento de levedura, fermentacdo maisaze maior
producéo de etanol

* Inibe efetivamente a formacédo de acido lacticoigoaacético

* Quantidades maiores de fina vinhaca podem ser sigata a corrente
oposta

» Custos secundarios mais baixos para tratamentguaes &esiduais e
energia

» Substitui a necessidade de quimicos convenciornaisjediciais
e Permite subprodutos livres de antibiéticos

* Produto de grau alimenticio com uma longa histdeiaiso

* Adequado para produzir etanol de grau alimenti¢tevedura

» Estavel em calor e baixo pH

» Nao volatil, ndo vai destilar, facil e seguro darus

efficient by nature



