DESMUCILAGEM RAPID

E SEGURA DO CAFE

SOLUGCAO ENZIMATICA PARA DESMUCILAGEM E DESPOLPAMENTO

Beneficios:

« Fermentacdo timida bem mais répida

« Melhor controle do processo de fermentagao
« Menor quantidade de graos quebrados
«3-4% a mais de peso no grao de café quando
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comparado com a fermentacdo sem controle
« Excelente qualidade final do café
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A retirada da mucilagem de cafés é feita, normalmente, através de 2 sistemas mais usados no Brasil: por
desmucilador mecénico e por fermentacdo em tanques, ambos exigindo investimentos em instalacdes, equi-
pamentos e gastos de dgua e de energia.

Em trabalho anterior dos autores (Matiello et alli. In - Anais do 40° (BPC, Fund. Procafé, 2014, p. 83), foi
demonstrada a eficiéncia do uso de enzima (Novozymes Pectinex® Ultra SP-L) na retirada da mucilagem,
em ensaios realizados no Sul de Minas e na Mogiana em SP, foi verificado um grande ganho de tempo, con-
forme a dose usada da enzima, e ainda um pequeno ganho de peso dos gréos degomados (desmucilados)
enzimaticamente, em relacao a uso do desmucilador mecanico e fermentacdo natural em tanques que é
mais demorado.

Na safra cafeeira de 2015, novos trabalhos foram conduzidos com a desmucilagem enzimatica, nas regides
do Planalto de Conquista - BA, na Zona de Guaxupé, Varginha e Carmo do Rio Claro, no Sul de Minas e em
Franca - SP, em diferentes propriedades, objetivando ampliar as informacdes sobre a melhor metodologia
para uso da enzima.

Foram estudadas 2 modalidades de uso da enzima Pectinex® Ultra SP-L, sendo com e sem lavagem apds
decorrido o prazo de degomagem, em comparagdo com os padrdes de degomagem mecénica e de fermen-
tacdo natural.

0s testes foram realizados em 4 locais, conforme descritos na tabela 1. 0 café cereja era despolpado e uma
parcela era desmucilada diretamente no desmucilador mecénico. Amostras do mesmo café eram tomadas
antes do desmucilador mecénico, sendo colocadas em tambores plésticos de 50L, acrescidas de dgua su-
ficiente apenas para cobrir os graos em pergaminho e, em sequida, era adicionada a enzima, na dose de
300g por tonelada de graos. Quando era verificada a retirada da goma (mucilagem), pelo teste de esfregue
dos gréos com as maos, o café era lavado ou ndo e colocado a secar no terreiro até a umidade de 10 a 12%.
0 tratamento com fermentacao natural era semelhante s6 que sem a enzima e esperando o tempo maior.
Eram anotados os tempos de degomagem ou desmucilagem, pesados 1000 graos apds beneficiamento e as
amostras enviadas para classificadores-provadores experientes, para a prova de bebida com a pontuagdo
da BSCA. Essas amostras eram, previamente, codificadas. Também se usou, em umas amostras, o teste lli
café para expresso.

RESULTADOS E CONCLUSOES

0s resultados sobre o tempo de desmucilagem (degomagem), qualidade dos cafés e o peso dos gréos sob
efeito da retirada da mucilagem pela enzima, nas diferentes condicdes e locais de uso, estdo dispostos na ta-
bela 1. Verifica-se que o tempo médio de retirada da mucilagem, para a dose de 300g da enzima/ton, foi de 2
a3 horas, enquanto a fermentacdo natural durou, em média, 18 horas. Também, na média, houve um ganho
de cerca de 3% no peso dos graos na comparacdo com a degomagem por fermentacao natural. Este dado
concorda com os trabalhos de Menchu, na Guatemala, que relatou perda de peso dos gréos em fermentacao
demorada. Naquele pais o ganho de peso, em diversos testes de campo, foi de 3,5%, suficiente, em dobro,
para pagar o custo da enzima, sem falar da economia de energia, dgua e instalacdes.
Quanto ao efeito sobre a qualidade do café verifica-se que o uso da enzima melhorou ligeiramente os cafés,
especialmente quando ndo lavados apds a retirada da mucilagem, com isso oferecendo vantagem adicional,
pelo minimo consumo de dgua.
0s resultados obtidos, em maior nimero de localidades e regides, permitiram obter informacdes adicionais
sobre uso da desmucilagem enzimética do café, permitindo concluir que:

. A desmucilagem enzimatica é eficiente e rdpida na retirada da goma de cafés despolpados.

. Apds a desmucilagem enzimética ndo é preciso lavar o café.
A desmucilagem enzimatica acresce cerca de 3% no peso dos gréos de café, em relacdo a fermentagdo natural.

. A desmucilagem enzimdtica mantém e melhora ligeiramente, a qualidade do café.
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e. Adesmucilagem enzimatica resulta em torracdes caracteristicas de cafés despolpados e ndo deprecia a qua-
lidade de bebida, tendendo a dar seguranca e controle no processo de despolpamento e desmucilagem.

f. A desmucilagem enzimatica pode representar menor investimento em infraestrutura de tanques porque
economiza tempo, além de representar menor consumo de dgua e geragdo de menor volume de dgua resi-
dual, sendo ambientalmente correto e sustentavel.

Tabela 1 - Locais das provas, tratamentos e caracteristicas de qualidade de cafés despolpados sob diferentes
condicdes de desmucilagem. Varginha - MG, 2015.

- . Tempo Qualidade da bebida Pedso 1'}‘;8%”
ocais e tratamentos 5 e
gasto (h) Por&tsucaﬁ%ao ‘ Descrigio graos
Fazenda Primavera, Encruzilhada — BA
1) Desmucilagem mecanica - gs | Frutado(impo poucocorpo, | 15,73
2) Desmucilagem Enzima sem lavar 22 86 Fruga(gli(ti)e(zliw‘gob?ilfﬁgﬁ%g)oce, 123,13
3) Desmucilagem Enzima c/lavagem 22 82 Aguadpoo/u;()g lécoocgorpo / 127,30
4) Desmucilagem natural 19 82 Sem dogura / pouca acidez 13,74
Fazenda Bela Vista, Guaxupé — MG
1) Desmucilagem mecanica - 78 Aspecto Bom e Torra Boa 1339
2) Desmucilagem Enzima sem lavar 25 88 Aspecto Bom e Torra Boa 1332
3) Desmucilagem Enzima c/lavagem 25 84 AspectoTF(\)/\rer'gi,\aAé(Iiri‘raegular e 1313
4) Desmucilagem natural 17 85 Aspecto Médio e Torra Boa 131,6
Fazenda Procafé, Franca — SP
1) Desmucilagem mecanica - 78 Aspecto Médio e Torra Média 1444
2) Desmucilagem Enzima sem lavar 24 79 Aspecto Médio e Torra Média 1385
3) Desmucilagem Enzima ¢/lavagem 24 79 Aspecto Bom e Torra Boa 1448
4) Desmucilagem natural 18 78 Aspecto Bom e Torra Boa 146,1
Fazenda Sao Sebastido, Carmo do Rio Claro — MG
1) Desmucilagem mecanica - 81 Aspec'%%rl\r/lau‘igtgaBom € 126,6
2) Desmucilagem Enzima sem lavar 23 78 Aspe(t%r!\rﬂauitgaBom € 125,7
3) Desmucilagem Enzima c/lavagem 23 78 Aspecto Comum /Normale | 44
4) Desmucilagem natural 18 78 Aspecto Bom e Torra Boa 13,5
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